Om Bokashihinken

Bokashihinken ar en funktionellt utformad hink fér behand-
ling av organiskt avfall. Det gor det mojligt for dig att ha kvar
ditt organiska avfall i koket, utan att anvanda pasar och utan
att behova ga ut med dem dagligen. Bio-Bokashi-stréet som
tillsatts satter igang en fermenteringsprocess i din
Bokashihink.

Processen forhindrar daliga lukter, fér fermenteringen gor att
ingen forruttnelse sker i hinken. Om du anda tycker att det
luktar kan du stré 6ver lite mer Bio-Bokashi, och var ocksa
noggrann med att tomma Bokashivatska var 3-5 dag.

Om du koper det fullstandiga startpaketet kan du skifta
mellan att fylla tva hinkar, och darmed lata fermenteringen i
den fulla hinken ga till full mognad. Det blir da en fullvardig
kompost nar du graver ner det i din tradgard. For mer
information, se www.mikrojord.se.

Nastan allt biologiskt avfall, utom ben, vatskor, olja och kétt,
kan fermenteras i din Bokashihink. Dela garna stérre bitar i
mindre for att gora processen mer effektiv.

Skotselrad

Nar hinken ar tomd kan hink och lock skéljas under rinnande
vatten. Skélj tomningsventilen genom att fylla hinken med
vatten och lata det rinna ut genom den 6ppna ventilen.
Anvand inte diskmedel, eftersom det stor den biologiska
processen.

Storlek

Bokashihinken for behandling av ditt biologiska avfall kan
forvaras under vasken, i ett skap, eller i ett skafferi. Det gar
bra att ha din Bokashihink fritt staende i ett rum, sa lange
den inte utsatts for direkt solljus.

Vi rekommenderar att ha den i rumstemperatur, eftersom
lagre temperaturer gor att
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Om Bokashivatskan

vatskan som du tappar av under fermenteringsprocessen ar
ett vardefull och koncentrerat naringsmedel som bér
spadas 1:1000, exempelvis 1 kryddmatt till en liter vatten.

Det ar bast att anvanda Bokashivatskan sa snabbt som
mojligt till bade inomhus- och utomhusvaxter, men om det
ar svart att anvanda allt inom rimlig tid finns alternativ:

e Frys in vatskan i en plastflaska

e Hall ut i avloppet; avloppsroren blir renare och renings-
verket far nytta av vatskan.

sa hir anviander du din Bokashihink

Kontrollera att ventilen star pa lage “CLOSE” innan du fyller hinken fér forsta gangen.
Folj anvisningarna for att fa fermenteringsprocessen i din Bokashi-hink att fungera pa basta satt.

1. Borja med att lagga lite
Bio-Bokashi i botten av hinken.

2. Se till att skara storre bitar av
koksavfall i mindre bitar (2-4 cm).

7 3. Hall dagens insamlade
organiska avfall i hinken.

4. Tryck ihop det med
den medféljande stoten.

8. Nar hinken &r full, s har du tva val. Du kan
témma den i matavfallstunnan eller din slutna
tradgardskompost. Eller sa kan du lata den
eftermogna i tva veckor med locket stiangt, tom
vatska var 3-5 dag.

9. Den mogna Bokashin kan du sedan grava ner i
ditt tradgardsland, dar den omvandlas till hogvardig
naringsrik kompostjord efter 1-2 veckor.

5. Stro over ett lager Bio-Bokashi, cirka
en matsked till 1 kg koksavfall.

6. Satt pa locket, se till att det
sitter tatt runt hela kanten.

7. Kontrollera om det runnit till nagon vatska
efter en vecka. Det kan droja langre, beroende
pa typ av avfall. Nar det rinner till tommer du
ut Bokashi-vatskan var 3-5 dag.




